
A n t i p a s t i
Tagliere con Salumi e Pecorini di Pienza € 16,00

(7)

Antipastone del Mulino € 18,00
(1 - 7 - 8 - 12)

Fantasia di Crostoni ai Grani Antichi € 15,00
(1 - 7 - 8)

Insalata Valdorciana con “Cecina” € 13,00
(7)

P r i m i  p i a t t i  
Pici freschi di Grano Duro Senatore Cappelli all’Aglione € 13,00

(1)

Pici freschi di Grano Duro Senatore Cappelli Cacio e Pepe € 13,00
(1 - 7)

Pici freschi di Grano Duro Senatore Cappelli al Ragù di Chianina € 14,00
(1 - 9)

Pappardelle di Farro al Ragù di Cinta Senese € 14,00
(1 - 9)

Crema di Ceci con Crostini di Pane € 12,00 

D o l c i  
Crostata ai Grani Antichi € 6,00

(1 - 3 - 7 - 8)

Cantucci con Vin Santo € 6,00
(1 - 3 - 7 - 8)

Tiramisù € 6,00
(1 - 3 - 7) 

ALLERGENI 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 
5. Arachidi 6. Soia 7. Latte e derivati 8. Frutta a Guscio 9. Sedano
10. Senape 11. Semi di Sesamo 12. Anidride solforosa 13. Lupini 14. Molluschi

PIATTO
VEGETARIANO

PIATTO 
VEGANO

Lamone DOC Orcia € 10,00   |   Lamone Evoluzione DOC Orcia € 15,00 
Birra Spiga 0,38 lt € 6,00    |   Birra Spiga 0,75 lt € 12,00

V i n o
B i r r a

Il nostro staff potrà consigliarvi i vini del territorio disponibili in abbinamento

L A  L O C A N D A  D E L  M U L I N O

Cestino di grani antichi e coperto € 2,00



IL CONTADINO
Crostone ai grani antichi
Pasta del Mulino a scelta
Calice di vino rosso Lamone DOC Orcia 
Acqua e Coperto

€ 25,00 a persona

€ 30,00 a persona

Selezione di salumi e formaggi locali
Pasta del Mulino a scelta
Crostata ai grani antichi
Calice di vino rosso Lamone DOC Orcia 
Acqua e Coperto

Antipastone del mulino
Pasta del Mulino a scelta
Crostata ai grani antichi
Calice di vino rosso Lamone DOC Orcia 
Acqua e Coperto

IL MUGNAIO

€ 35,00 a persona

IL FATTORE

M E N U  D E G U S TA Z I O N E

L A  L O C A N D A  D E L  M U L I N O
La Locanda del Mulino è il ristorante a filiera cortissima del Mulino Val d’Orcia. 
Prima di essere mastri pastai e mugnai, siamo agricoltori ed è questo che fa la 
differenza! I piatti del nostro menu sono realizzati con farine biologiche di grani 

antichi macinati a pietra di nostra produzione. 

Il nostro staff potrà consigliarvi i vini del territorio disponibili in abbinamento


